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従来のコーティング装置である｢レボリングパン｣は、あらゆる対象食品のコア(センター)に対応できましたが、熟練と長時間を要し

ました。また、同じく従来のコーティング装置である｢渦流式コーティング装置(当社Coaterow)｣は熟練不要・短時間処理を特長とし

ましたが、特定のセンターにしか対応できませんでした。 
本マルチスピン型コーティング装置はこれらの従来装置の強みを融合し、熟練不要・短時間処理・さらにあらゆるセンターのコーテ

ィングを可能にしました。 
 
装置の構造 
筒状ドラムとその下端に配置したブリリアントディスク（特許）が互いに正逆独立回転します。コーティング対象の食品センターを

装置内に一定量装入すると、センターの個々が転動流動を繰り返します。この間、流動するセンターに向かってコーティング液など

の被覆剤を散布すれば、個々のセンター表面にコーティング層が雪ダルマ状に形成されていきます。 
 
・「レボパン機能」で多種多様なコーティングに対応可能 
ドラムを傾斜してドラム・ディスクをゆっくりと一体回転すれば、従来のレボパンと同様の流動が得られ、あらゆるセンターへの

コーティングに対応できます。 
 
・「渦流式」の速さと均一なコーティング  
ドラムを鉛直状態にしてディスクを高速回転すれば、従来の渦流式コーティング装置と同様の流動が得られ、熟練いらずで、均一

なコーティング層を短時間に得ることができます。 
 
・様々な流動形態が作れ、独自の商品開発に貢献 
ユーザーフレンドリーなプログラム設定により、「レボパン機能」と「渦流式」の流動形態を複合的に簡単に作り出すことができる

ので、これまでになかった形状や食感の新たな商品開発にお役立てできます。 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

回転式(レボパン機能) 渦流式 
ドラム・ディスクが 

同期回転・相互逆転可 

角ガム 麦チョコ アーモンドチョコ 豆菓子(厚掛け) 球形ガム 

製品例 
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